
Klarheit

exzel-
lent

sehr
gut gut ausrei-

chend
unbefrie-
digend

Minus-
Punkte

Dichte/Rand

Vielfalt
Intensität

Vielfalt

Harmonie/Qualität

Harmonie/Qualität

Intensität

Länge

- Punkte

Gesamteindruck

6
4

5 3

8 67

4

fehlerhaft

Bemerkungen

16 1214 10

6

4

5 3

8 67

4

8 67 5

22 1619 13

11 910 8

10 68 4 2

5 4 3 2 1

2
2
8

2

2

4

10

7

AU
G

E

15

30

44

11

GA
UM

EN
NA

SE

TOTAL von 100

Wein-Verkostung
Ort: _____________

Fazit

Datum: ___________

Tester____________
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